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Cake	
  and	
  Spoon	
  offers	
  a	
  full	
  range	
  of	
  quality	
  

handmade	
  pastries	
  featuring	
  local,	
  seasonal	
  
ingredients.	
  	
  We	
  use	
  eggs	
  from	
  Smith	
  &	
  Smith	
  Farms	
  

along	
  with	
  fresh	
  cream	
  and	
  European	
  butter	
  as	
  well	
  
as	
  Chocolates	
  from	
  Venezuela,	
  France,	
  and	
  Belgium	
  

to	
  produce	
  weekly	
  offerings	
  of	
  savory	
  and	
  sweet	
  
pastries,	
  cakes,	
  cookies,	
  and	
  shortbread.	
  

	
  
QUICHE	
  

Savory	
  Tarts	
  are	
  made	
  with	
  a	
  rich	
  butter	
  crust	
  
containing	
  egg	
  yolks	
  and	
  cream.	
  

Locally	
  Sourced	
  Bacon	
  or	
  Breakfast	
  Sausage	
  with	
  
White	
  Cheddar	
  

Roasted	
  Tomato	
  with	
  Goat’s	
  Cheese	
  and	
  Basil	
  	
  
Spinach	
  with	
  Feta	
  and	
  House	
  Made	
  Ricotta	
  
	
  Caramelized	
  Red	
  Onion	
  and	
  Blue	
  Cheese	
  

Roasted	
  Butternut	
  Squash	
  with	
  Sage	
  and	
  Chihuahua	
  
Cheese	
  

Winter	
  Greens	
  with	
  Onion	
  and	
  Gruyere	
  
4”	
  $5.00	
  each	
  	
  	
  	
  	
  9”	
  $18.00	
  	
  	
  	
  	
  2	
  ½”	
  	
  	
  $26.00	
  per	
  dozen	
  

	
  
	
  

DESSERT	
  TARTS	
  
Dessert	
  Tarts	
  and	
  Pies	
  unless	
  otherwise	
  noted	
  are	
  

baked	
  in	
  a	
  buttery	
  Sweet	
  Pastry	
  Crust	
  
Fresh	
  Lemon	
  Curd	
  

Key	
  Lime	
  in	
  a	
  Graham	
  Cracker	
  Crust	
  
Brown	
  Butter	
  Pecan	
  
Chocolate	
  Hazelnut	
  

Frangipane	
  with	
  Fresh	
  Seasonal	
  Fruit	
  
Sweet	
  Potato	
  in	
  a	
  Gingersnap	
  Cookie	
  Crust	
  

Fresh	
  Apple	
  
4”	
  $5.00	
  each	
  	
  	
  	
  	
  9”	
  $28.00	
  	
  	
  	
  	
  	
  2	
  ½	
  $30.00	
  per	
  dozen	
  	
  

	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

PIES	
  
Key	
  Lime	
  in	
  a	
  Graham	
  Cracker	
  Crust	
  

	
  Brown	
  Butter	
  Pecan	
  
	
  Sweet	
  Potato	
  in	
  Gingersnap	
  Cookie	
  Crust	
  

	
  Sour	
  Cream	
  Apple	
  
Franklin’s	
  BBQ	
  Bourbon	
  Banana	
  Cream	
  in	
  a	
  	
  

Vanilla	
  Wafer	
  Crust	
  
$26.00	
  
Pumpkin	
  
Buttermilk	
  
$22.00	
  

	
  
10”	
  Deep-­‐Dish	
  Baked	
  in	
  Disposable	
  pans,	
  

Boxed	
  and	
  Ready-­‐To-­‐Go	
  
	
  

CAKES	
  
Southern-­‐Style	
  Apple	
  Walnut	
  with	
  Toffee	
  Glaze	
  

10”	
  Bundt	
  $36.00	
  	
  	
  	
  	
  	
  4”	
  Baby	
  Cake	
  $6.00	
  
Polenta	
  with	
  Ricotta	
  and	
  Fig	
  
Fresh	
  Fruit	
  Upside-­‐Down	
  Cake	
  
8”	
  $16.00	
  	
  	
  	
  	
  4”	
  Baby	
  Cake	
  $6.00	
  

Lemon	
  Cake	
  with	
  Fresh	
  Lemon	
  Curd	
  
8”	
  Three	
  Layer	
  $24.00	
  	
  	
  	
  	
  	
  4”	
  Baby	
  Cake	
  $6.00	
  	
  

Gingerbread	
  
9”	
  x	
  13”	
  Serves	
  12-­‐16	
  

$22.00	
  
	
  

SHORTBREAD	
  AND	
  BARS	
  	
  
Blackberry	
  Almond	
  Streusel	
  
Dark	
  Chocolate	
  Espresso	
  

Hill	
  Country	
  Lavender	
  with	
  Lemon	
  
1”	
  by	
  3”	
  Package	
  of	
  3	
  $3.50	
  	
  	
  	
  	
  Boxed	
  Dozen	
  $14.00	
  

	
  
COOKIES	
  

Mexican	
  Wedding	
  Cookies	
  
Gingersnaps	
  

Holiday	
  Sugar	
  Cookies	
  
$9.00	
  per	
  Dozen	
  

	
  
SCONES	
  

Double	
  Ginger	
  with	
  Cream	
  
Fresh	
  Pear	
  with	
  Cinnamon	
  Sugar	
  
Check	
  for	
  Weekly	
  Special	
  Flavor	
  

	
  
Large	
  Market	
  Size	
  $2.50	
  each	
  	
  	
  	
  	
  
	
  Tea	
  Size	
  $18.00	
  per	
  Dozen	
  

	
  
Please	
  place	
  order	
  with	
  melissa@cakeandspoon.com	
  

or	
  call	
  512/426-­‐7697	
  
Now	
  accepting	
  all	
  Major	
  Credit	
  Cards.	
  


